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PŘÍLOHA Č. 3.1 ZADÁVACÍ DOKUMENTACE
TECHNICKÁ SPECIFIKACE PŘEDMĚTU VEŘEJNÉ ZAKÁZKY
Identifikace veřejné zakázky a účastníka
	Název veřejné zakázky:
	ASTRAFOOD a.s. - modernizace výroby

	Druh zadávacího řízení:
	veřejná zakázka mimo režim zákona č. 134/2016 Sb., o zadávání veřejných zakázek (dále jen „ZZVZ“)

	Druh veřejné zakázky:
	dodávky



	Název účastníka:
	Klikněte sem a zadejte text.
	Sídlo účastníka:
	Klikněte sem a zadejte text.
	Kontaktní místo:
	Klikněte sem a zadejte text.
	IČO:
	Klikněte sem a zadejte text.

Tento dokument podepisuje výhradně osoba oprávněná zastupovat účastníka v zadávacím řízení. 
Technická specifikace předmětu veřejné zakázky
Tento dokument stanovuje minimální požadované technické parametry předmětu veřejné zakázky – zařízení pro výrobu hotových jídel (konvektomat, vyvíječ páry, zařízení na tepelné zpracování a sterilizaci potravin, prací a mycí stroj, uzavírací stroj, mrazící boxy, chladící boxy a chlazená vitrína) (dále jako „předmět veřejné zakázky“ nebo „zařízení“). V případě nejasností ohledně splnění určitého parametru může zadavatel po účastníkovi v rámci objasnění nabídky ve smyslu § 46 odst. 1 ZZVZ požadovat předložení produktových listů vyhotovených výrobcem nabízených zařízení (datasheets) nebo vzorků či modelů zařízení.
Zadavatelem vymezené kapacitní, kvalitativní a technické parametry a požadavky na předmět veřejné zakázky stejně jako hodnoty uvedené u těchto parametrů jsou stanoveny jako minimální přípustné. Účastníci proto mohou nabídnout zařízení, která budou disponovat lepšími parametry a vlastnostmi u funkcionalit zadavatelem požadovaných.
Účastníkem nabízené zařízení
Účastník u každé uvedené položky (řádku) tabulky uvede ANO/NE, tzn., zda zařízení splňuje nebo nesplňuje tento požadavek. Dále účastník uvede výrobce a typové označení nabízeného zařízení a cenovou kalkulaci, kterou se stanoví nabídková cena účastníka.
 
Pro to, aby nabídka mohla být posuzována a dále hodnocena, musí účastník splnit všechny zadavatelem požadované technické parametry zařízení.
	Zadavatelem požadované min. technické parametry:
	Účastníkem nabídnuté technické parametry - uveďte ANO/NE:

	EL. BOJLEROVÝ KONVEKTOMAT - 1 ks:
	

	Rozměry
	1105 x 1000 x 1820 mm (přípustná tolerance +/- 5 %)
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Příkon
	400 V/59 kW
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	40 GN 1/1
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Horký vzduch 
	v celém rozsahu 
30 – 300 °C
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Kombinovaný režim 
	v celém rozsahu 
30 – 300 °C
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Vaření v páře 
	v celém rozsahu 
30 – 130 °C
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Bio vaření 
	v celém rozsahu 
30 – 98 °C
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Vaření/pečení přes noc
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Časování zásuvů 
	možnost nastavit různý čas pro každý zásuv
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	AHC (Active Humidity Control)
	automatická regulace vlhkosti 
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Pokročilý systém vývinu páry
	dvoustupňový předehřev vody v integrovaném tepelném výměníku 
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Zásuvy napříč 
	bezpečnější a pohodlnější práce s gastronádobami
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Vizuální kontrola vložených gastronádob se surovinami
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Regenerace/banketing
	podávání více pokrmů v krátkém čase
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Delta T vaření 
	preciznost při přípravě velkých kusů potravin
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Nízkoteplotní vaření
	nižší váhové ztráty, lepší chuť
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Cook & Hold
	po skončení vaření automaticky musí přejít do fáze udržování
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Golden Touch
	perfektní barva a křupavost stiskem jednoho tlačítka
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Automatický předehřev/zchlazení varné komory 
	možnost zadat požadovanou teplotu
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Sous-vide
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Sušení
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Sterilizace
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Konfitování
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Uzení
	speciální programy pro moderní gastronomii
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	min. 8“ displej
	perfektní přehled
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Ovládání MyVision
	maximální přizpůsobení menu, vše potřebné na hlavní obrazovce
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Dotykový panel
	panel funguje perfektně za všech podmínek a musí mít rychlou odezvu, žádné mechanické prvky
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	tlačítka či kolečka Easy Cooking
	konvektomat musí doporučit vhodnou technologii dle požadovaného výsledku
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	6-bodová teplotní sonda
	šest měřících bodů pro perfektní kontrolu teploty v jádře pokrmu, min. 1000 programů s 20 kroky,
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Piktogramy
	možnost přiřazení vlastních piktogramů ke každému programu 
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Funkce Learn
	uložení programu se všemi změnami, které byly provedeny v průběhu vaření
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Posledních 10
	automatické zobrazení posledních min. 10 varných procesů
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Multitasking
	unikátní možnost pracovat s displejem v průběhu vaření
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Automatický start
	možnost naplánovat odložený start
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	EcoLogic
	údaje o spotřebě elektrické energie pro každý varný proces přímo na displeji
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Nekonečný čas vaření
	uspoření času při vaření v provozní špičce
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Active Cleaning
	systém automatického mytí s minimální spotřebou vody
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Trojité dveřní sklo
	minimální únik tepla, nízká spotřeba energie, již žádné popálení o vnější sklo
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Obousměrný ventilátor
	minimální rozdíly v barvě upečených jídel
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Klapka
	rychlé odvlhčení varné komory pro lepší křupavost a krásnou barvu, patentovaný odvlhčovací systém
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	7 rychlostí ventilátoru
	kontrola rychlosti distribuce a cirkulace vzduchu
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Fan Stop
	okamžité zastavení ventilátoru brání úniku tepla a páry při otevření dveří a zabraňuje opaření obsluhy,
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Taktování ventilátoru
	k lepší rovnoměrnosti při pečení
	Klikněte a uveďte ANO/NE.

	Robustní klika
	pro pohodlné otvírání stroje, antibakteriální materiál AISI 304 nerezová ocel – kvalitní nerezové materiály se speciální povrchovou úpravou pro delší životnost
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Hygienický varný prostor se zaoblenými vnitřními rohy
	snadná údržba
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Integrovaná ruční sprcha
	pro snadné čištění, nespotřebovává změkčenou vodu
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Odkapová dveřní vanička
	záchyt kondenzátu z dveří
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Dva přívody vody
	pro změkčenou a nezměkčenou vodu
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	WSS (Water Saving System)
	speciální systém odpadu a vestavěný tepelný výměník pro zajištění velmi nízké spotřeby vody
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Vyjímatelné držáky gastronádob s roztečí 65 mm, USB rozhraní
	snadné přehrávání dat z a do konvektomatu
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Ethernet/LAN
	možnost připojení do sítě, komunikace přes internetový prohlížeč
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	software
	správa programů a piktogramů ve vašem PC
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	prohlížení dat HACCP, HACCP záznamy
	snadná a okamžitá analýza kritických bodů vaření
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Kompletní záznamy provozních událostí
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	BCS (Boiler Control System)
	automatická kontrola bojleru, automatický přechod do injekčního režimu v případě neočekávaného výpadku bojleru,
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Servisní a diagnostický systém
	automatické vyhodnocení chyb, 
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	zavážecí vozík do konvektomatu
	s min. 20 vsuny pro GN 2/1
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	změkčovač s filtrem na vodu instalovaný pro všechny konvektomaty
	komplexní filtrační bezúdržbový systém, filtr z vody musí odstraňovat mechanické nečistoty do velikosti 10µm, nežádoucí zápachy a příchutě (např. chlor), zejména však zařízení musí redukovat tvrdost vody a zabraňovat tak tvorbě vápenatých usazenin a vodního kamene, filtr musí garantovat dlouhou životnost, bezporuchový – bez výpadkový, výměna filtračních patron po vyčerpání kapacity nebo 1x ročně, možnost sledovat zůstatkovou kapacitu filtru pomocí elektronického průtokoměru
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	80 ks roštů GN 2/1
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	80 ks GN 2/1 65
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	80 ks grilovacích desek
	s nepřilnavým povrchem GN 2/1
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	80 ks lívanečník
	s nepřilnavým povrchem 20 lívanců GN 2/1
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	80 ks Al plech GN 2/1 20
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	80 ks GN 2/1 65 děrovaný plech
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.


	Výrobce zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.
	Typové označení zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.


	Zadavatelem požadované min. technické parametry:
	Účastníkem nabídnuté technické parametry - uveďte ANO/NE:

	VYVÍJEČ PÁRY – KOTEL VERTIKÁLNÍ PLÁŠŤOVÝ - 1 ks:
	

	Rozměry 
	1343 x 890 x 1835 mm (přípustná tolerance +/- 5 %)
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Příkon
	Plyn 84 kW
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	1 reflexní stavoznak s kohouty
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	1 manometr s třícestným kohoutem
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	1 zpětný ventil na přívodním potrubí vody
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	1 automatický odkalovací ventil
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	1 napájecí čerpadlo
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Řídicí systém
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Ruční uzavírací armatury pro páru, vodu a vypouštění
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Bezpečnostní výstroj Manostat vysokého tlaku s ručním nulováním
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Snímač nízké hladiny vody v kotli
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	1 pojišťovací ventil

	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	1 plynový hořák 
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	2 stupňový monoblok s nuceným přísunem zemního plynu s dvoustupňovým řízením
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	filtr na vodu se změkčovačem vody
	dvoukolonový, makroporézní pryskyřice, objemová regenerace, duplexní objemová regenerace
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Řídicí jednotka přepíná mezi dvěma kolonami.
	jedna kolona musí být vždy v provozu, zatím co druhá kolona regeneruje, nebo je připravená k použití, průtokoměr měří objem vody a dává pokyn přepnutí kolony po dosažení naprogramovaného objemu vody, duplexní změkčovač pro zajištění stálé dodávky změkčené vody 24 hod denně.
	Klikněte a uveďte ANO/NE.


	Výrobce zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.
	Typové označení zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.



	Zadavatelem požadované min. technické parametry:
	Účastníkem nabídnuté technické parametry - uveďte ANO/NE:

	ZAŘÍZENÍ PRO TEPELNÉ ZPRACOVÁNÍ A STERILIZACI POTRAVIN - 1 ks:
	

	Rozměry
	1200 x 5000 x 1900 mm (přípustná tolerance +/- 10 %)
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Příkon 
	400 V/22 kW
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	pro všechny potravinářské výrobky
	v pevných obalech (plechovky, sklenice) nebo v měkkých obalech (stojaté sáčky, pytle, misky
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	musí umožnit volbu mezi parním a sprchovým cyklem s přetlakem
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	parní cyklus s nucenou cirkulací ventilátorem
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	sprchový cyklus s ohřevem vstřikem páry v autoklávu
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	sprchové chlazení s řízeným přidáváním chladící vody
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	přetlak stlačeným   vzduchem během celého cyklu
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	tlaková nádoba musí být kompletně vyrobena z nerezové oceli
	včetně uzavíracích kroužků, včetně podpěr, zavěšení dveří a veškerého potrubního rozvodu
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	tlaková nádoba je certifikována
	v souladu s direktivou Evropské unie PED 2014/68/UE na jmenovitý tlak 4 bar a podrobena radiografické a tlakové zkoušce na závodě
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	pojišťovací ventil musí být navržen pro kapaliny 
	až do 6 bar
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Těleso musí být izolované
	minerální vlnou o měrné hmotnosti 100 kg/m³ a tloušťce >=50 mm
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Těleso musí být kryté nerezovým plechem
	o síle 0,6 mm se zrcadlovým leskem
	Klikněte a uveďte ANO/NE.


	Výrobce zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.
	Typové označení zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.



	Zadavatelem požadované min. technické parametry:
	Účastníkem nabídnuté technické parametry - uveďte ANO/NE:

	PRACÍ A MYCÍ STROJ KUCHYŇSKÉHO A JINÉHO NÁDOBÍ - 1 ks
	

	Rozměry
	1500 x 870 x 2070 mm (přípustná tolerance +/- 10 %)
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Příkon
	400 V/26 kW
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	čelní nakládání
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	dvouplášťový
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	s odpadním čerpadlem
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	možnost manipulačních vozíků
	na které se vysouvá koš z myčky i s nádobím 
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	autodiagnostika chyb se zpětným záznamníkem na displeji stroje
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	beztlaký bojler s oplachovým čerpadlem
	pro zaručení konstantního tlaku oplachu
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	termostop
	pro zaručení správné teploty oplachové vody
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	senzor netěsnosti
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	samočistící program
	s návodem postupu přímo na displeji
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	rozměr koše
	vnitřní prostor minimálně 1617x650 mm, zásuvná výška minimálně 750 mm
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	možnost volby 
	z minimálně 3 programů
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	minimální objem mycí nádrže 
	120 litrů
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	hygienická hlubokotažená nádrž
	vylisovaná z jednoho kusu materiálu s hygienickým topným tělesem ve tvaru válce
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	spotřeba vody na cyklus 
	max. 7 litrů
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	ovládání pomocí dotykového displeje
	s barevnou signalizací aktuálního stavu stroje
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	automatické časově řízené uvádění do provozu
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	3 úrovně ovládání
	2 chráněné PINem
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	předmáčecí program
	s enzymem na silné zašpinění
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	možnost nastavení každého programu individuálně dle druhu mytého nádob
	včetně možnosti nastavení intenzity tlaku mytí
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	přednastavený software pro různé druhy provozu (jídelny, pekárny, řeznictví)
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	dávkovač mycího prostředku
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	oplachový prostředek
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	speciálním dávkovač na enzymatické namáčení
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	prostředek pro rozrušení krusty
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	kontrola hladiny prostředků v kanystrech a zobrazením nízkého stavu přímo na displeji stroje
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	čelní dveře sklopné do svislé polohy
	pro snadný přístup k vnitřnímu prostoru
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	inteligentní systém filtrace roztoku
	neustálé sledování kvality vody senzorem zakalení, průběžné čistění vody a v případě nutnosti spuštění automatické regenerace
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	filtr plovoucích částic na principu hydrocyklóny
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	všechny dávkovače s indikací prázdného stavu mycího a oplachového prostředku na displeji myčky
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	možnost nastavení maximálního odběru z elektrické sítě
	pro různé úrovně jištění 16, 20, 25 nebo 32 Amp a jeho možná změna při změně místních podmínek
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	rekuperace páry pro předehřev vody do bojleru
	a snížení emisí par do prostoru
	Klikněte a uveďte ANO/NE.


	Výrobce zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.
	Typové označení zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.


	Zadavatelem požadované min. technické parametry:
	Účastníkem nabídnuté technické parametry - uveďte ANO/NE:

	UZAVÍRACÍ STROJ - 1 ks:
	
	

	Rozměry
	3050x940x1750 mm (přípustná tolerance +/- 5 %)
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Příkon
	400V/6,5 kW
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	navlékání přebalů NP s dopravníkem, motorizovaný zdvih forem a přítlak pro přesný a tichý chod
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	motorizovaný vstupní dopravník v nerez provedení
	rozběh a rychlost vstupního dopravníku musí být nastavitelná s ohledem na tekutost – sypkost baleného výrobku jednoduše z ovládacího panelu
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	motorizovaný výstupní dopravník
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	servisní prohlídky a údržba musí být usnadněna lehce ručně odnímatelnými panely
	snadné čištění spodní části komory vypláchnutím s možností odstranění tekutiny ventilem
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Vnější motory omyvatelné 
	IP 69K
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	uzavírání elektrického rozvaděče
	konstrukce se zohledněním na hygienické požadavky
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	konstrukce podstavných noh zvyšující stabilitu stroje
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Standardní provedení stroje levo-pravé, stroj musí pokračovat na automatické navlékání papírových přebalů na zatavené plastové misky s hotovými jídly, složené papírové přebaly musí být uloženy v zásobníku přebalů,  z tohoto zásobníku musí být přebal pomocí pneuválce s přísavkami zespodu vyjmut a zatažen do fixačního rámečku, kde dojde k jeho roztažení do připraveného tvaru, tak aby došlo k jeho lehkému nasunutí na plastovou misku a zároveň je přebal z vrchu zafixován ve fixačním rámečku přijíždějící přítlačnou deskou. 
Po pásovém dopravníku musí přijet naplněná a zatavená plastová miska, po jejím najetí na doraz je natlačena do připraveného fixovaného papírového přebalu. 
Druhá deska s přísavkami musí odvést z fixačního rámečku misku i s přebalem na výstupní pásový́ dopravník, kde musí být v další poloze již nasunutý přebal dotlačen na celou délku misky, po jejím uvolnění z této pozice musí být odebírán.
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	obsluha stroje musí spočívat v doplňování papírových přebalů do zásobníku přebalů
	pro obaly – misky vaničky, kapacita cca 120 ks/1 hod
	Klikněte a uveďte ANO/NE.


	Výrobce zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.
	Typové označení zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.



	Zadavatelem požadované min. technické parametry:
	Účastníkem nabídnuté technické parametry - uveďte ANO/NE:

	MRAZÍCÍ BOX - 2 ks:
	
	

	Rozměry
	6500 x 4300 x 2500 mm (rozměry uvedeny vzhledem k prostorovým možnostem zadavatele)
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Příkon
	400V/4,4kW
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	z polyuretanových panelů ISO100
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	lakovaný povrch
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	izolovaná podlaha
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	chladírenské posuvné dveře
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	hygienické a montážní lišty
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	osvětlení
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	chlazení ve venkovním provedení
	agregát umístěný vedle boxu - chladič venku
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	rozvodná skříň
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	filtr
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	solenoid
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	regulátor otáček
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	výparník
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	rozvaděč
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	průhledítko
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	agregáty v provedení pro venkovní instalaci včetně zapojení a instalace
	včetně zapojení a instalace
	Klikněte a uveďte ANO/NE.


	Výrobce zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.
	Typové označení zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.


	Zadavatelem požadované min. technické parametry:
	Účastníkem nabídnuté technické parametry - uveďte ANO/NE:

	CHLADÍCÍ BOX - 5 ks:
	
	

	Rozměry
	5400 x 6000 x 2500 mm (rozměry uvedeny vzhledem k prostorovým možnostem zadavatele)
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Příkon 
	400 V/2,5 kW
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	z polyuretanových panelů ISO60
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	lakovaný povrch
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	chladírenské posuvné dveře
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	hygienické a montážní lišty
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	osvětlení
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	chlazení ve venkovním provedení
	agregát umístěný vedle boxu – chladič venku
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	rozvodná skříň
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	filtr
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	solenoid
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	regulátor otáček
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	výparník
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	rozvaděč
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	průhledítko
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	agregáty v provedení pro venkovní instalaci včetně zapojení a instalace
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.


	Výrobce zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.
	Typové označení zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.




	Zadavatelem požadované min. technické parametry:
	Účastníkem nabídnuté technické parametry - uveďte ANO/NE:

	CHLAZENÁ VITRÍNA - 1 ks:
	
	

	Rozměry
	6500x450x820 mm + 2017x395x450 mm (přípustná tolerance +/- 10 %)
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	Příkon
	230V/0,2kW
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	nástavba pro 3x 9ks GN 1/3 150 (3x GN 1/1 150) na podstavci
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	pásový dopravník před vitrínou 
	s regulací rychlosti
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	vitrína s pracovní teplotou  0 °C až + 10°C při okolní teplotě +32 °C
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	statické chlazení
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	kompresor s chladivem R290a
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	výparník s hliníkovým žebrováním
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	rozvod v mědi
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	automatické odtávaní a odpařování kondenzátu
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	osvětlený kontrolní panel s displejem
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	ovládání teploty a odtávání 
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.
	včetně 9 ks GN 1/1 150
	
	Klikněte a uveďte ANO/NE.


	Výrobce zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.
	Typové označení zařízení
	Klikněte nebo klepněte sem a zadejte text.





	Cenová kalkulace dodávky

	Položka s názvem
	MJ
	Cena v Kč bez DPH za MJ
	Cena v Kč bez DPH celkem

	EL. BOJLEROVÝ KONVEKTOMAT
	1 ks
	Klikněte a zadejte hodnotu.	Klikněte a zadejte hodnotu.
	VYVÍJEČ PÁRY – KOTEL VERTIKÁLNÍ PLÁŠŤOVÝ
	1 ks
	Klikněte a zadejte hodnotu.	Klikněte a zadejte hodnotu.
	ZAŘÍZENÍ PRO TEPELNÉ ZPRACOVÁNÍ A STERILIZACI POTRAVIN
	1 ks
	Klikněte a zadejte hodnotu.	Klikněte a zadejte hodnotu.
	PRACÍ A MYCÍ STROJ KUCHYŇSKÉHO A JINÉHO NÁDOBÍ
	1 ks
	Klikněte a zadejte hodnotu.	Klikněte a zadejte hodnotu.
	UZAVÍRACÍ STROJ
	1 ks
	Klikněte a zadejte hodnotu.	Klikněte a zadejte hodnotu.
	MRAZÍCÍ BOX
	2 ks
	Klikněte a zadejte hodnotu.	Klikněte a zadejte hodnotu.
	CHLADÍCÍ BOX
	5 ks
	Klikněte a zadejte hodnotu.	Klikněte a zadejte hodnotu.
	CHLAZENÁ VITRÍNA
	1 ks
	Klikněte a zadejte hodnotu.	Klikněte a zadejte hodnotu.
	Celková nabídková cena v Kč bez DPH
	Klikněte a zadejte hodnotu.
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