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Příloha č. 4.2
Technická specifikace předmětu zakázky
k zakázce na dodávky s názvem:

„Pořízení technologie pro manipulaci a zpracování cukru – část 2“

zadávané mimo režim zákona č. 134/2016 Sb., o zadávání veřejných zakázek (dále jen „ZZVZ“) a v souladu s Příručkou pro zadávání veřejných zakázek Programu rozvoje venkova na období 2014 – 2020 (Verze 4) v rámci stejnojmenného projektu spolufinancovaného z Programu rozvoje venkova, Opatření 4, Podopatření 4.2, Operace 4.2.1 Zpracování a uvádění na trh zemědělských produktů, registrační číslo žádosti: 18/007/0421c/451/002965
Zadavatel

Název/Obchodní firma:
MOCCA, spol. s.r.o. 

Sídlo:
Ruprechtická 848/32, Liberec I – Staré Město, 46 01 Liberec
Zastoupen:
Renata Hrnčířová, jednatel

Ing. Petr Minařík, jednatel
IČ:
496 82 393
DIČ:
CZ49682393
Zapsaná v obchodním rejstříku vedeném Krajským soudem v Ústí nad Labem, oddíl C, vl. 18973
Požadované minimální technické parametry nové výrobní technologie:

· Mlýn na moučkový cukr
· Míchací zařízení pro cukerné směsi
· Thermo tiskárna pro značení a dohledatelnost finálních výrobků
 (dále také jako „zařízení“)
Zadavatelem vymezené kapacitní, kvalitativní a technické parametry a požadavky na předmět zakázky stejně jako hodnoty uvedené u těchto parametrů jsou stanoveny jako minimální přípustné. Účastníci proto mohou nabídnout zařízení, která budou disponovat lepšími parametry a vlastnostmi u funkcionalit zadavatelem požadovaných.
Účastníku každé uvedené položky (řádku) tabulky uvede nabízené technické parametry zařízení nebo u nevyčíslitelných požadavků uvede ANO/NE, tzn., zda zařízení splňuje nebo nesplňuje tento požadavek. Pro to, aby nabídka mohla být posuzována a hodnocena, musí účastník splnit všechny zadavatelem požadované technické parametry zařízení.
Účastníkem nabídnutá zařízení:

Účastník dostatečně technicky popíše nabízené zařízení včetně uvedení výrobce, typového označení, cenové kalkulace apod.

Mlýn na moučkový cukr (dále také jako „zařízení“ nebo „stroj“):
Vzhledem k napojení na současnou technologii zadavatel umožňuje v této části prohlídku místa plnění.
	Zadavatelem požadované min. technické parametry:
	Účastníkem nabídnuté technické parametry:

	Mlýn pro mletí cukr krystalu nebo krupice na cukr moučka s granulometrii
	

	Mlýn musí splňovat potravinářské, hygienické a bezpečnostní požadavky (musí splňovat platné normy ATEX EU 94/9/ES pro sjednocení značení a předpisy pro elektrické zařízení určené do prostředí s nebezpečím výbuchu)
	

	Příjem cukru do mletí ze stávajícího systému skladování cukru (výsypka zásobníku cukru).  
	

	Bezpečnostní prvky pro zabezpečení ochrany mlýnu před výbuchem a ochrana technologie proti destrukci.
	

	Hlavní hřídel mlýnu z nerezové oceli s vysokou odolností usazená na ložiscích pro vysoké otáčky.  
	

	Součástí dodávky musí být i plnění mlýnu pneudopravou, filtrem nečistot a tlumičem hluku.
	

	Dále pneumatické potrubí s magnetem jako CCP, zásobníkem cukru pro mlýn.
	

	Dále plynulé dávkování do současné technologie zadavatele. 
	

	Kapacita 
	3000 - 5000 kg za 8 hod
	

	Musí být vhodný pro potravinářský provoz
	

	Mlýn certifikován IBExU
	

	Mlýn musí být uzavřený, doplněn o výbušné ventily, ventilátor a vnější systém filtrů
	

	Vhodný pro napojení na současnou technologii 
	

	Provozní vzduch recirkulován 
	

	Všechny součásti jednotky, které jsou ve spojení s výrobkem (např. skříň, násypka, nářadí, ventily, apod.), musí být vyrobeny z materiálů z nerezavějící oceli
	

	Zadavatelem požadovaná kumulované procento průchodu skrze síta takto:

	Min. 30% síto 50 μm
	

	Min. 80% síto 100 μm
	

	Min. 90 % síto 150 μm
	

	Min. 97% síto 200 μm
	


Účastník uvede: 
	Výrobce zařízení
	

	Typové označení zařízení
	


Míchací zařízení pro cukerné směsi (dále také jako „zařízení“ nebo „stroj“)
	Zadavatelem požadované min. technické parametry:
	Účastníkem nabídnuté technické parametry:

	Míchací nádoba opatřena v komoře šnekem pro zamíchání
	min. 60 kg cukerné (cukr moučka + jemné sypké komponenty) směsi
	

	Rychlost promíchání 
	min. 60 kg/max. 10 minut
	

	Spirálový vynášecí dopravník pro dopravu namíchané směsi do vzdálenosti 
	cca 4 - 5 m a výšky cca 3,5 m dle umístění u zařízení
	

	Kapacita dopravníku 
	regulovaně od 5 do 10 kg/min
	

	Nerezové provedení 
	


Účastník uvede: 
	Výrobce zařízení
	

	Typové označení zařízení
	


Thermo tiskárna pro značení a dohledatelnost finálních výrobků (dále také jako „zařízení“ nebo „stroj“) - Zařízení pro značení finálních výrobků
	Zadavatelem požadované min. technické parametry:
	Účastníkem nabídnuté technické parametry:

	Tisková hlava s optimalizací spotřeby pásky (karbonové)
	

	Posun pásky dvojicí nezávislých krokových motorů s možností obousměrného otáčení
	

	Vhodné pro potisk PP – taktové značení
	

	Min. Tisková rychlost 48 mm/s 
	
	

	Volně programovatelný tisk textů, kódů, číslic v rozlišení 300dpi
	

	Min. tisková rychlost 
	49 mm/sec
	

	Max. tisková rychlost
	700 mm/sec
	

	Tisková šíře 
	Až 107 mm
	

	Řídící jednotka s ovládacím dotykovým panelem (TFT 8,4“) 
	

	Interní paměť min 60 MB 
	

	Komunikační USB port
	

	Zdroj 230V/50Hz, tlakový vzduch min 6 bar
	

	Redukční ventil pro vstup tlakového vzduchu
	

	Karbonová páska
	

	Universální ocelový rám pro umístění tiskárny v odvíjecím systému taktové baličky (šíře bočnic max. 1000 mm) včetně tiskové destičky (3 ks)
	

	Konektor s oddělovacími optočleny pro vstup inicializačních signálů z baličky (3ks)
	

	Software pro editaci tisku v PC (kompatibilní s OS Windows)
	

	Propojovací kabel
	


Účastník uvede výrobce a typové označení zařízení: 

	Výrobce zařízení
	

	Typové označení zařízení
	


Cenová kalkulace dodávky - mlýnu na moučkový cukr, míchacího zařízení pro cukerné směsi a Thermo tiskárny pro značení a dohledatelnost finálních výrobků:
	Dodávka předmětu zakázky
	Cenová kalkulace

(uvést měnu bez DPH)

	Mlýn na moučkový cukr
	

	Míchací zařízení pro cukerné směsi  
	

	Thermo tiskárna pro značení a dohledatelnost finálních výrobků
	

	Náklady na dopravu, proškolení a uvedení do plného provozu
	

	Nabídková cena - celkem za dodávku předmětu zakázky
(musí být v souladu s dalším obsahem nabídky)
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