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Příloha č. 4 Výzvy k podání nabídky
Technická specifikace předmětu zakázky
k zakázce na dodávky s názvem:

„Pořízení chlebové linky P E C U D“

zadávané mimo režim zákona č. 134/2016 Sb., o zadávání veřejných zakázek (dále jen „ZZVZ“) a v souladu s Pravidly pro výběr dodavatelů č.j. MPO 29205/17/61100, platnými ke dni 2. 5. 2017  v rámci projektu s názvem ,,Snížení energetické náročnosti  - výměna chlebové linky“ spolufinancovaného z Operačního programu Podnikání a inovace pro konkurenceschopnost, program Úspory energie, Specifický cíl 3.2, Výzva II., registrační číslo projektu: CZ.01.3.10/0.0/0.0/16_061/0011164.
Zadavatel

Název/Obchodní firma:

P E C U D, výrobní a obchodní družstvo Žandov

Sídlo:



Žandov 78, 403 39 Chlumec 
Sídlo provozovny:

Zemská 535, 417 12 Proboštov

Zastoupen:
předsedou družstva MIRA-O spol. s r.o., IČ: 250 13 327, Žandov 67, 403 39 Chlumec, při výkonu funkce zastoupeným Hynkem Valou 
nebo

místopředsedou družstva AB - KONTAKT spol. s r.o., IČ: 250 13 301, Žandov 78, 403 39 Chlumec, při výkonu funkce zastoupeným Martinem Abrahamem 

IČ:



00526614

DIČ:



CZ00526614

Zapsaná v obchodním rejstříku vedeném Krajským soudem v Ústí nad Labem, oddíl Dr, vložka 96

Požadované minimální technické parametry nové výrobní technologie – Technologický celek pro chlebovou linku (dále také jako „zařízení“)
Zadavatelem vymezené kapacitní, kvalitativní a technické parametry a požadavky na předmět zakázky stejně jako hodnoty uvedené u těchto parametrů jsou stanoveny jako minimální přípustné. Účastníci proto mohou nabídnout zařízení, která budou disponovat lepšími parametry a vlastnostmi u funkcionalit zadavatelem požadovaných.
Účastníku každé uvedené položky (řádku) tabulky uvede nabízené technické parametry zařízení nebo u nevyčíslitelných požadavků uvede ANO/NE, tzn., zda zařízení splňuje nebo nesplňuje tento požadavek. Pro to, aby nabídka mohla být posuzována a hodnocena, musí účastník splnit všechny zadavatelem požadované technické parametry zařízení.
Účastníkem nabídnutá zařízení:

Účastník dostatečně technicky popíše nabízené zařízení včetně uvedení výrobce, typového označení, cenové kalkulace apod.

Technologie pro kynutí – 1 komplet (dále také jako „zařízení“ nebo „stroj“)
	Zadavatelem požadované min. technické parametry:
	Účastníkem nabídnuté technické parametry:

	Možnost výroby oválných i kulatých chlebů 
	

	Počet oválných ošatek v závěsu maximálně
	7
	

	Počet kulatých ošatek v závěsu maximálně
	10
	

	Výkon za hodinu pro kulaté chleby gramáže 300-800g minimálně
	1 938 ks/hod.
	

	Výkon za hodinu pro oválné chleby gramáže 800-1200g minimálně
	965 ks/hod.
	

	Provedení se servisním ochozem na obou stranách  
	

	Cirkulace tepla a páry pomocí průmyslové vzduchotechnické jednotky 
	

	Napojení na stávající zdroj technologické páry
	

	Celonerezové opláštění
	

	Programové řízení celého procesu kynutí včetně všech funkcí přes programovatelný panel s pamětí receptur 
	

	Ošatky pedig
	

	Vnitřní osvětlení
	

	Distribuce tepla a páry textilním rukávcem 
	

	Rám kynárny pozink
	

	Okno pro vizuální kontrolu nakynutí klonků
	

	Ventilátory pro nouzové provětrání kynárny 
	

	Zaprašovaní do ošatek
	

	Nerezové závěsy
	

	Ošatkové provedení závěsů
	

	Šířka závěsů 2400 mm
	

	Centrování klonků těsta na prostředek ošatky bez ohledu na gramáž
	

	Doba kynutí v minimálním rozsahu 
	35-60 minut
	

	Pojízdný podávací stůl pro odebírání klonků z kynárny s funkci otočení o 90°
	

	Rozměr podávacího stolu ŠxH minimálně
	1800x2400 mm
	

	Možnost ručního vyklápění sortimentních chlebů na podávací stůl 
	


Účastník uvede: 
	Výrobce zařízení
	

	Typové označení zařízení
	


Technologie pro pečení – 1 komplet (dále také jako „zařízení“ nebo „stroj“)
	Zadavatelem požadované min. technické parametry:
	Účastníkem nabídnuté technické parametry:

	Termoolejový způsob předávaní tepla
	

	Pečná plocha maximálně
	78 m2      
	

	Počet teplotních okruhů minimálně
	6
	

	Rozměr pečné plochy ŠxH maximálně
	1800x2400 mm
	

	Světlá výška v etáží minimálně
	240 mm
	

	Počet etáží maximálně
	18
	

	Automatické otevíraní dvířek a odtahů 
	

	Vlažící stůl s tryskami a rotačním kartáčem pro automatické vlažení klonků těsta před sázením do etáží 
	

	Automatické sázecí zařízení 
	

	Motorický pojezd sázecího zařízení v horizontální i vertikální rovině s automatickým zastavováním před jednotlivými etážemi
	

	Automatické vysávání etáží při vypékání  
	

	Pojezdové dráhy pro sázecí zařízení 
	

	Nerezové bezpečnostní zábrany kolem dráhy sázecího zařízení 
	

	Soustava modulárních odebíracích dopravníků, včetně vlažení v minimální délce 
	15 m
	

	Šířka modulárního běhounu na dopravníků minimálně
	530 mm
	

	Spirálový skluz za soustavou dopravníků 
	

	Počítačka pro kusovou evidenci upečeného chleba 
	

	Společný řídicí systém pro pečení, sázení a manipulaci s upečeným chlebem 
	

	Programové řízení procesu pečení 
	

	Paměť receptur 
	

	Termoolejový kotel 
	

	Tepelný výkon termoolejového kotle minimálně
	700 kW
	

	Plynový hořák pro termoolejový kotel 
	

	Expanzní a havarijní nádrže pro termoolej 
	

	Rozvod termooleje 
	

	Rekuperační zařízení pro využití energie ze spalin a přebytečné technologické páry 
	

	Výstupní teplota spalin z rekuperačního zařízení maximálně
	65 °C
	

	Certifikované propojovací potrubí na spaliny mezi rekuperačním zařízením a kotlem
	

	Certifikovaný komín na odvod spalin z rekuperačního zařízení 
	


Účastník uvede: 
	Výrobce zařízení
	

	Typové označení zařízení
	


Cenová kalkulace dodávky technologického celku pro chlebovou linku:
	Dodávka zařízení
	Cenová kalkulace

(uvést měnu bez DPH)

	Technologie pro kynutí – 1 komplet
	

	Technologie pro pečení – 1 komplet
	

	Náklady na dopravu, proškolení a uvedení do plného provozu
	

	Nabídková cena - celkem za dodávku zařízení
(musí být v souladu s dalším obsahem nabídky)
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